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РАЗВИВАТЬСЯ ВО ВСЕХ СФЕРАХ НАШЕЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ И 
ДЕЯТЕЛЬНОСТИ КЛИЕНТА.

НАША МИССИЯ - ОБЕСПЕЧИТЬ ПРОИЗВОДИТЕЛЕЙ ШИРОКИМ 
АССОРТИМЕНТОМ КАЧЕСТВЕННОЙ ПРОДУКЦИИ ПО САМЫМ 
ДОСТУПНЫМ ЦЕНАМ.
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В НАСТОЯЩЕЕ ВРЕМЯ ЯВЛЯЕТСЯ ОДНИМ ИЗ ВЕДУЩИХ 
ПОСТАВЩИКОВ МАСЛОЖИРОВОЙ ПРОДУКЦИИ И ПИЩЕВЫХ 
ИНГРЕДИЕНТОВ ПО ВСЕМУ КЫРГЫЗСТАНУ, СУМЕВШАЯ ЗАВОЕВАТЬ 
ПОЗИЦИИ ЛИДЕРА НА РЫНКЕ И ОБРЕСТИ ПОСТОЯННОЕ ДОВЕРИЕ 
ПОТРЕБИТЕЛЕЙ, ЧТО ЯВЛЯЕТСЯ БЕЗУСЛОВНЫМ ФАКТОРОМ 
УУСПЕХА В БИЗНЕСЕ.

МЫ ОБЕСПЕЧИВАЕМ 
ПРОИЗВОДИТЕЛЕЙ КОНДИТЕРСКИХ, 
ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ, МОЛОЧНЫХ, 
МОРОЖЕНОГО, НАПИТКОВ И 
ПРОЧИХ ИЗДЕЛИЙ — СЫРЬЕМ, 
ТЕХНОЛОГИЯМИ И ПОМОГАЕМ 
РРАЗВИВАТЬСЯ.

РАБОТА НА РЕЗУЛЬТАТ - ТО К ЧЕМУ МЫ СТРЕМИМСЯ. МЫ ОСОЗНАЕМ,
ЧТО КАЧЕСТВЕННО ПРОДЕЛАННАЯ РАБОТА ЗАВИСИТ ОТ ОБЕИХ 
СТОРОН, НО СО СВОЕЙ СТОРОНЫ МЫ ПРИЛОЖИМ МАКСИМУМ 
УСИЛИЙ.





































































МЕЛЛА ЧИЗКЕЙК 

ПРОМА ФОНД 888

ПРИДАЕТ ИЗДЕЛИЯМ ПОРИСТОСТЬ И РАЗРЫХЛЕННОСТЬ, 

ЭКОНОМИЧЕН В ИСПОЛЬЗОВАНИИ; ИМЕЕТ НЕЙТРАЛЬНЫЙ 

ВКУС И ЗАПАХ, В ГОТОВЫХ ИЗДЕЛИЯХ ОТСУТСТВУЕТ ПРИВКУС 

СОДЫ, ХАРАКТЕРНЫЙ ПРИ ПРИМЕНЕНИИ ТРАДИЦИОННЫХ 

РАЗРЫХЛИТЕЛЕЙ; ОБЕСПЕЧИВАЕТ СТАБИЛЬНОСТЬ КАЧЕСТВА 

ИЗДЕЛИЙ.

ПЕКАРСКИЙ ПОРОШОК ДЛЯ РАЗРЫХЛЕНИЯ ЛЮБЫХ ВИДОВ 

ТЕСТА ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ ПОЛУФАБРИКАТОВ ДЛЯ ТОРТОВ, 

ПРЯНИКОВ, ПЕЧЕНЬЯ И ПРОЧЕГО

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

МЕЛЛА ЧИЗКЕЙК

ПРОМА ФОНД 888

ПРОМА ЭКЛЕР

НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА

10 М

 5
КГ

12 М

9 М

БУМАЖНЫЕ 

МНОГОСЛОЙНЫЕ 

МЕШОК

КОРОБКИ С 

ПОЛИЭТИЛЕНОВЫМИ 

МЕШКАМИ

35

БЛАГОДАРЯ НАЛИЧИЮ ГОВЯЖЬЕГО ЖЕЛАТИНА СТАНОВИТСЯ 

ПРИВЛЕКАТЕЛЬНЫМ ДЛЯ РЯДА ПОТРЕБИТЕЛЕЙ; ВЫСОКАЯ 

СТАБИЛИЗИРУЮЩАЯ СПОСОБНОСТЬ; БЫСТРЫЙ СПОСОБ 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ КРЕМОВ НА ОСНОВЕ ВЗБИТЫХ СЛИВОК; 

ПРИ НЕОБХОДИМОСТИ ЧАСТЬ ВЗБИТЫХ СЛИВОК МОЖНО 

ЗАМЕНИТЬ СМЕТАНОЙ, ЙОГУРТОМ И ПР.

СТАБИЛИЗАТОР СЛИВОК ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КРЕМОВ НА 

ОСНОВЕ ВЗБИТЫХ СЛИВОК, ФРУКТОВЫХ ПЮРЕ, СМЕТАНЫ, 

ЙОГУРТА ДЛЯ ПРОСЛОЙКИ ТОРТОВ, ПИРОЖНЫХ, РУЛЕТОВ, 

ИЗГОТОВЛЕНИЯ ДЕСЕРТОВ

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

ПРОМА ЭКЛЕР

ТЕСТО НЕ «ЗАТЯГИВАЕТСЯ»; МОЖЕТ НЕОДНОКРАТНО 

ПОДВЕРГАТЬСЯ МЕХАНИЧЕСКОЙ ОБРАБОТКЕ И 

ДЛИТЕЛЬНО (ДО ТРЕХ ДНЕЙ) ХРАНИТЬСЯ В 

ХОЛОДИЛЬНОЙ КАМЕРЕ БЕЗ УХУДШЕНИЯ 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ СВОЙСТВ. ГОТОВЫЕ 

ИЗДЕЛИЯ ИМЕЮТ РАССЫПЧАТУЮ СТРУКТУРУ.

СМЕСЬ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА ПЕСОЧНОГО ПЕЧЕНЬЯ 

ИЛИ ПЕСОЧНЫХ ПОЛУФАБРИКАТОВ ДЛЯ ТОРТОВ И 

ПИРОЖНЫХ.

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

НЕ  ВЫШЕ 25 C < 75%

НЕ  ВЫШЕ 20 C < 75%

КОНДИТЕРСКИЕ СМЕСИ ДЛЯ ВЫЧПЕКИ:

НЕ  ВЫШЕ 20 C < 75%

 4
КГ



БИСКВИТНЫЙ КОНЦЕНТРАТ 

ЭКОНОМИЧНОСТЬ ДОЗИРОВКИ И ВЫСОКИЕ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ 

ХАРАКТЕРИСТИКИ; ВЗБИТАЯ МАССА ДЛИТЕЛЬНОЕ ВРЕМЯ 

СОХРАНЯЕТ СТАБИЛЬНОСТЬ, ЧТО ПОЗВОЛЯЕТ ИСПОЛЬЗОВАТЬ 

ВЕСЬ ОБЪЕМ ТЕСТА НЕ СРАЗУ ПОСЛЕ ВЗБИВАНИЯ, А ВЫПЕКАТЬ 

БИСКВИТНЫЕ ПОЛУФАБРИКАТЫ ПОРЦИОННО; 

МНОГОКОМПОНЕНТНЫЙ СОСТАВ КОНЦЕНТРАТА ПОЗВОЛЯЕТ 

ПОЛУЧИТЬ БИСКВИТНЫЙ ПОЛУПОЛУЧИТЬ БИСКВИТНЫЙ ПОЛУФАБРИКАТ С ХОРОШИМ ОБЪЕМОМ.

КОНЦЕНТРАТ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА ВЫСОКОКАЧЕСТВЕННОГО 

ВАНИЛЬНОГО БИСКВИТНОГО ПОЛУФАБРИКАТА

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

БИСКВИТНЫЙ КОНЦЕНТРАТ

БИСКВИТНЫЙ КОНЦЕНТРАТ КАКАО

МАФФИН СОФТ КОНЦЕНТРАТ

НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА

НЕ ВЫШЕ 20 С <75%
12 М

25
КГ

12 М

12 М

6 М

БУМАЖНЫЕ 

МНОГОСЛОЙНЫЕ 

МЕШКИ

36

БИСКВИТНЫЙ КОНЦЕНТРАТ КАКАО  
 

КОНЦЕНТРАТ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА БИСКВИТНОГО 

ПОЛУФАБРИКАТА ДЛЯ ТОРТОВ, ПИРОЖНЫХ, РУЛЕТОВ С 

ВЫРАЖЕННЫМ ВКУСОМ И АРОМАТОМ КАКАО

СПЕЦИАЛЬНО ОБРАБОТАННЫЙ КАКАО-ПОРОШОК, ВХОДЯЩИЙ 

В СОСТАВ ПРОДУКТА, ПРИДАЕТ ГОТОВЫМ ПОЛУФАБРИКАТАМ 

НАСЫЩЕННЫЙ ШОКОЛАДНЫЙ ВКУС И АРОМАТ; ЭКОНОМИЧНОЕ 

ДОЗИРОВАНИЕ ОБЕСПЕЧИВАЕТ ВЫГОДНОЕ ПРОИЗВОДСТВО 

БИСКВИТА; ВЫСОКОКАЧЕСТВЕННОЕ СЫРЬЕ, ВХОДЯЩЕЕ В 

СОСТАВ ПРОДУКТА, ГАРАНТИРУЕТ СТАБИЛЬНОСТЬ ТЕЧЕНИЯ 

ТЕХНОЛОГИЧТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА; ГОТОВЫЙ БИСКВИТ 

ОТЛИЧАЕТСЯ РАВНОМЕРНОЙ МЕЛКОПОРИСТОЙ И НЕЖНОЙ 

СТРУКТУРОЙ МЯКИША.

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

ПРОМА МАФФИН КАКАО
КОНЦЕНТРАТ

МАФФИН СОФТ - КОНЦЕНТРАТ 

ИЗДЕЛИЯ ИМЕЮТ КРУПНУЮ, НЕРАВНОМЕРНУЮ ПОРИСТОСТЬ 

И ХОРОШИЙ ОБЪЕМ; ПРИЯТНЫЙ, ВАНИЛЬНЫЙ ВКУС И 

АРОМАТ, А ТАКЖЕ СТАБИЛЬНАЯ СТРУКТУРА ДАЕТ 

ВОЗМОЖНОСТЬ ВЫРАБАТЫВАТЬ ИХ С РАЗЛИЧНЫМИ 

НАЧИНКАМИ И НАПОЛНИТЕЛЯМИ.

КОНЦЕНТРАТ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ОРИГИНАЛЬНЫХ 

МАФФИНОВ, ОСНОВ ДЛЯ ПИРОГОВ И КЕКСОВ, 

ОТЛИЧАЮЩИХСЯ НЕПОВТОРИМОЙ СОЧНОСТЬЮ 

МЯКИША И ДОЛГИМ СОХРАНЕНИЕМ СВЕЖЕСТИ

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

ПРОМА МАФФИН КАКАО 
КОНЦЕНТРАНТ 
КОНЦЕНТРАТ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА ТРАДИЦИОННЫХ 

ЕВРОПЕЙСКИХ МАФФИНОВ, А ТАКЖЕ ПИРОЖНЫХ, 

КЕКСОВ И ПИРОГОВ

БЛАГОДАРЯ  НЕЙТРАЛЬНОМУ ВКУСУ И ТОНКОМУ 

ВАНИЛЬНОМУ  АРОМАТУ ИДЕАЛЬНО СОЧЕТАЮТСЯ С 

ЛЮБЫМИ НАПОЛНИТЕЛЯМИ И КРЕМОВЫМИ 

ТОППИНГАМИ, ЧТО ОСОБЕННО ВАЖНО ПРИ 

ПРОИЗВОДСТВЕ КАПКЕЙКОВ И ОСНОВ ДЛЯ ТОРТА.

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:



АРАХИС "АБ-МАРКЕТ"______________________________________

КУНЖУТ "АБ-МАРКЕТ" _____________________________________
   

СЕМЕЧКИ, МАК И КОКОСОВАЯ СТРУЖКА _________________

   

   

ФОТО СЛИВОК

39

38

40

ПОСЫПКИ И ИНГРЕДИЕНТЫ 
ДЛЯ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ



АРАХИС ЖАРЕНЫЙ 
ДРОБЛЕНЫЙ, 2-4, 3-5 ММ

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

АРАХИС ЖАРЕННЫЙ ДРОБЛЕННЫЙ 2-4, 3-5

АРАХИС БЛАНШИРОВАННЫЙ СПЛИТ

НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА

15
КГ
25
КГ

38

• КАЧЕСТВЕННЫЙ АРАХИС ОДНОРОДЕН ПО ФОРМЕ И ЦВЕТУ. НЕ 

СОДЕРЖИТ ПОСТОРОННИХ ЗАПАХОВ И ПРИВКУСОВ, ГРЯЗИ И 

ПЫЛИ.

• БЛАНШИРОВАННЫЙ АРАХИС СПЛИТ – ЭТО ОЧИЩЕННЫЕ ОТ 

ШЕЛУХИ ОРЕХИ, РАЗДЕЛЕННЫЕ НА ДВЕ ПОЛОВИНКИ В 

ПРОЦЕССЕ ОБРАБОТКИ.

 

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

• МАСЛА;

• КРЕМА И ПАСТЫ;

• КОНФЕТ И ШОКОЛАДА;

• ВЫПЕЧКИ И ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ;

• БАТОНЧИКОВ И СНЕКОВ;

• ДЛЯ ПОСЫПКИ;

• ДЛЯ • ДЛЯ ФАСОВКИ.

ИСПОЛЬЗУЮТСЯ ДЛЯ УКРАШЕНИЯ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ, 

ВЫПЕЧКИ, ДЕСЕРТОВ, САЛАТОВ.

ОПИСАНИЕ:
АРАХИС САМЫЙ ПОПУЛЯРНЫЙ И ВОСТРЕБОВАННЫЙ В 

ПИЩЕВОМ ПРОИЗВОДСТВЕ ОРЕХ. ПРОИЗВОДИТЕЛИ 

ПРЕДЛАГАЮТ ДАННЫЙ ПРОДУКТ КАК В ЕСТЕСТВЕННОМ 

ВИДЕ В СКОРЛУПЕ, ТАК И С РАЗНЫМИ ВИДАМИ ОБРА-

БОТКИ: ОЧИЩЕННЫЙ, БЛАНШИРОВАННЫЙ, ЖАРЕНЫЙ, 

ДРОБЛЕНЫЙ.

АРАХИС 

• ДЛЯ БОЛЕЕ ДЛИТЕЛЬНОГО ХРАНЕНИЯ АРАХИС 

ОБЖАРИВАЮТ И ДРОБЯТ НА ФРАКЦИИ. КАЛИБРУЕТСЯ 

ДРОБЛЕНЫЙ ОРЕХ ПО РАЗМЕРАМ: 0-2, 2-4, 3-5 ММ.

12 М

6 М
НЕ БОЛЕЕ + 20 ВКЛ.
ПРИ МЕНЕЕ 75%   

ОТ +3 ДО + 20 ВКЛ.
ПРИ МЕНЕЕ 75%   

КОРОБ ИЗ

ГОФРИРОВАННОГО

КАРТОНА

С ПОЛИМЕРНЫМ

МЕШКОМ

ВКЛАДЫШЕМ.

АРАХИС БЛАНШИРОВАННЫЙ 
СПЛИТ  

АРАХИСОВЫЕ СЛАЙСЫ  

АРАХИСОВЫЕ ПЛАСТИНКИ
10
КГ



ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

КУНЖУТ ОЧИЩЕННЫЙ ВЫСШИЙ 
СОРТ 99,98%

СЕМЕНА КУНЖУТА ОЧИЩЕННЫЕ 99,95%

НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА

40
КГ
25
КГ

12 М

МЕШОК

39

ХРАНИТЬ В СУХОМ, 
ЧИСТОМ, НЕЗАРАЖЕН-
НОМ, ПРОВЕТРИВАЕМОМ 
ПОМЕЩЕНИИ, ВДАЛИ ОТ 
ПРЯМЫХ СОЛНЕЧНЫХ 
ЛУЧЕЙ   

• КУНЖУТНАЯ ХАЛВА

• КОЗИНАКИ С КУНЖУТОМ

• КУНЖУТНОЕ МАСЛО

• ВОСТОЧНЫЕ СЛАДОСТИ

• УКРАШЕНИЕ, ПРИДАНИЯ ТЕКСТУРЫ И ВКУСА ХЛЕБО-

БУЛОЧНЫМ ИЗДЕЛИЯМ

• ДО• ДОБАВКА В МУКУ В КОНДИТЕРСКОМ ПРОИЗВОДСТВЕ

• ТАХИННАЯ ПАСТА

• ХУМУС 

ОПИСАНИЕ:
КУНЖУТ – ОДНА ИЗ ДРЕВНЕЙШИХ СПЕЦИЙ, ИЗВЕСТНЫХ 

ЧЕЛОВЕЧЕСТВУ.

ИНДИЯ ЯВЛЯЕТСЯ ОСНОВНЫМ МИРОВЫМ ПОСТАВЩИКОМ 

КУНЖУТА. КРОМЕ ТОГО КУЛЬТУРА ПРОИЗРАСТАЕТ  В ИНДИИ, 

МЕКСИКЕ, ПАКИСТАНЕ, ЕГИПТЕ, КИТАЕ, КОРЕЕ.РАЗЛИЧАЮТ 

БЕЛЫЙ И ЧЕРНЫЙ, КОРИЧНЕВЫЙ, КРАСНОВАТЫЙ И ДАЖЕ 

ЗОЛЗОЛОТИСТЫЙ КУНЖУТ.

ВАЖНЕЙШАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КУНЖУТА – СТЕПЕНЬ 

ОЧИСТКИ. НАПРЯМУЮ ВЛИЯЕТ НА КАЧЕСТВО И ЦЕНУ.

 ПОКАЗЫВАЕТ ДОПУСТИМУЮ ДОЛЯ СОДЕРЖАНИЯ СОРНЫХ 

И МАСЛЕНИЧНЫХ ПРИМЕСЕЙ.

РАСПРОСТРАНЕННЫЕ ЗНАЧЕНИЯ: 99,95%, 99,98%, 99,90%.

КУНЖУТ ОЧИЩЕННЫЙ 
99,90%,99,95%; 99,98%; 

СЕМЕНА КУНЖУТА ОЧИЩЕННЫЕ 99,90%

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:
• МУЧНЫЕ КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ (ПЕЧЕНЬЕ «КОКОСАНКА», 

ТОРТЫ)

• КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ (КОНФЕТЫ, БАТОНЧИКИ)

• МОРОЖЕНОЕ И МОЛОЧНАЯ ПРОДУКЦИЯ (СЫРКИ, ДЕСЕРТЫ, 

ЙОГУРТЫ)

• ПРИ ПРИГОТОВЛЕНИИ САЛАТА, МЯСА, ГАРНИРОВ (HORECA)

КОКОСОВАЯ СТРУЖКА — ПИЩЕВОЙ ПРОДУКТ, ПОЛУЧАЕМЫЙ 

ПУТЕМ ВЫСУШИВАНИЯ БЕЛОЙ СОЧНОЙ МЯКОТИ КОКОСА И 

ЕЕ ДАЛЬНЕЙШЕГО ИЗМЕЛЬЧЕНИЯ.

РАЗМЕР СТРУЖКИ (ГРАНУЛОМЕТРИЧЕСКИЙ СОСТАВ) – 

ПРОХОД ЧАСТИЦ КОКОСОВОЙ СТРУЖКИ ЧЕРЕЗ СИТО 

ОПРЕДЕЛЕННОГО РАЗМЕРА (ОБЫЧНО КВАДРАТНОГО СЕЧЕНИЯ):

ЖИРНОСТЬ ОПРЕДЕЛЯЕЖИРНОСТЬ ОПРЕДЕЛЯЕТСЯ КОЛИЧЕСТВОМ КОКОСОВОГО 

МАСЛА В СТРУЖКЕ. ЧЕМ БОЛЬШЕ ЖИРА, ТЕМ БОЛЕЕ 

ГЛУБОКИЙ И НАСЫЩЕННЫЙ ВКУС. ОБЫЧНО ЖИРНОСТЬ 

65% (Т.Н. «ВЫСОКОЖИРНАЯ»). РЕЖЕ ИСПОЛЬЗУЕТСЯ СТРУЖКА 

С ЖИРНОСТЬЮ 48%. СТРУЖКА С МЕНЬШИМ СОДЕРЖАНИЕМ 

ЖИРА (25%) ИСПОЛЬЗУЕТСЯ ОЧЕНЬ РЕДКО.

КОКОСОВАЯ  СТРУЖКА
ИНДОНЕЗИЯ, ФАЙН, 
"PT. ROYAL COCONUT" 48%

ОПИСАНИЕ:

25
КГ

МЕШОК



ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ И ПРЕИМУЩЕСТВА:

ГОЛУБОЙ ПИЩЕВОЙ МАК

НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА

25
КГ

УПАКОВКА АСЕПТИЧЕСКИЙ 

ПАКЕТ BAG IN BOX МАССОЙ 

10 КГ ПО 2 ПАКЕТА  В 

ГОФРОКОРОБЕ

40

12 МНЕ БОЛЕЕ +18 ВКЛ.   

МАК ИСПОЛЬЗУЕТСЯ ДЛЯ ИЗГОТОВЛЕНИЯ КОНДИТЕРСКИХ И 

ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ. ЕГО ПРИМЕНЯЮТ КАК ОСНОВУ 

ДЛЯ НАЧИНКИ ПИРОГОВ, РУЛЕТОВ, РОГАЛИКОВ, ПЛЮШЕК, 

ДОБАВЛЯЮТ ПРИ ЗАМЕШИВАНИИ В ТЕСТО, А ТАКЖЕ ИСПО-

ЛЬЗУЮТ В КАЧЕСТВЕ ЭЛЕМЕНТА ДЕКОРИРОВАНИЯ.

• ВЫСОКАЯ СТЕПЕНЬ ОЧИСТКИ ЗЕРЕН — 99,9%;

• ОДНОРОДНОСТЬ И • ОДНОРОДНОСТЬ И ОТСУТСТВИЕ ПОСТОРОННИХ ПРИМЕСЕЙ;

• ВЛАЖНОСТЬ, СООТВЕТСТВУЮЩАЯ ДОПУСТИМЫМ 

ПОКАЗАТЕЛЯМ — НЕ БОЛЕЕ 7%.

ОПИСАНИЕ:
ОСНОВНЫМ ПОСТАВЩИКОМ ПИЩЕВОГО МАКА В РФ НА 

ПРОТЯЖЕНИИ ПОСЛЕДНИХ 15 ЛЕТ ЯВЛЯЕТСЯ ЧЕХИЯ, ГДЕ 

КУЛЬТУРА ПРОИЗВОДСТВА МАКА КУЛЬТИВИРУЕТСЯ УЖЕ 

МНОГИЕ ДЕСЯТИЛЕТИЯ. МАСЛИЧНЫЙ СОРТ МАКА, КОТОРЫЙ 

ВЫРАЩИВАЮТ В ЧЕХИИ, ПРЕДНАЗНАЧЕН ИСКЛЮЧИТЕЛЬНО 

ДЛЯ КОНДИТЕРСКОГО И ПЕКАРНОГО ПРОИЗВОДСТВА.

ЧЕШСКИЙ МАЧЕШСКИЙ МАК ПОЛНОСТЬЮ СООТВЕТСТВУЕТ ВСЕМ 

ТРЕБОВАНИЯМ РОССИЙСКОГО ЗАКОНОДАТЕЛЬСТВА И 

СТАНДАРТОВ. ЗЕРНА МАКА ГОЛУБОВАТОГО ЦВЕТА, ВЫСОКОЙ 

СТЕПЕНИ ОЧИСТКИ. КАЧЕСТВО ПРОДУКТА ПОДТВЕРЖДЕНО 

ВНУТРЕННЕЙ ЛАБОРАТОРИЕЙ ФАБРИКИ, КОТОРАЯ ПРОВЕРЯЕТ 

ЧИСТОТУ И ВЛАЖНОСТЬ МАКА КАК ВО ВРЕМЯ ПРИЕМА С 

ПОЛЕЙ, ТАК И ВО ВРЕМЯ УПАКОВКИ ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ.

ГОЛУБОЙ ПИЩЕВОЙ МАК 

ЯДРО ПОДСОЛНЕЧНИКА

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

• ИЗГОТОВЛЕНИЯ КОЗИНАКОВ, ГРИЛЬЯЖЕЙ, СНЕКОВ И ПАСТ.

• ФАСОВКИ В ПОРЦИОННЫЕ ПАКЕТЫ 

• В ТЕЛО ТЕСТА

• ДЛЯ ПОСЫПКИ МУЧНЫХ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ

ЯДРО СЕМЕНИ ПОДСОЛНЕЧНИКА, ОЧИЩЕННОЕ ОТ

ОКОЛОПЛОДНИКА (КОЖУРЫ), ГЛАДКОЕ, СЖАТО-ЯЙЦЕВИДНОЙ 

ФОРМЫ

ЗАПАХ. СВОЙСТВЕННЫЙ НЕ ОБЖАРЕННЫМ ЯДРАМ 

ПОДСОЛНЕЧНОГО СЕМЕНИ, БЕЗ ПОСТОРОННИХ ЗАПАХОВ, 

НЕ ЗАТХЛЫЙ, НЕ ПЛЕСНЕВЕЛЫЙ.

ВКУС. ВКУС. СВОЙСТВЕННЫЙ НЕ ОБЖАРЕННЫМ ЯДРАМ 

ПОДСОЛНЕЧНОГО СЕМЕНИ, БЕЗ ПОСТОРОННИХ ПРИВКУСОВ, 

НЕ КИСЛЫЙ, НЕ ГОРЬКИЙ.

ЯДРО ПОДСОЛНЕЧНИКА

ОПИСАНИЕ:

9 МНЕ БОЛЕЕ +25 ВКЛ.   



АРОМАТИЗАТОРЫ И КРАСИТЕЛИ
ДЛЯ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 

АРОМАТИЗАТОРЫ   “ВМ ИНГРЕДИЕНТС”___________________

ПИЩЕВЫЕ КРАСИТЕЛИ "PAKNAR"___________________________

РАЗНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ _____________________________________

ФОТО СЛИВОК

42

43

44



ПИЩЕВЫЕ 
АРОМАТИЗАТОРЫ 

• МОРОЖЕНОЕ

• КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ БАТОНЧИКИ, ШОКОЛАДНЫЕ 

ИЗДЕЛИЯ

• НАПИТКИ, ЧАЙ

• СНЕКИ

• МОЛОЧНЫЕ ПРОДУКТЫ

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

АРОМАТИЗАТОР  АПЕЛЬСИН

АРОМАТИЗАТОР БАНАН

ПИЩЕВЫЕ АРОМАТИЗАТОРЫ

НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА

9
КГ

12 М МАЛЕНЬКИЕ БУТЫЛЕЧКИ

В ГОФРОКОРОБЕ

 

АРОМАТИЗАТОР КЛУБНИКА

АРОМАТИЗАТОР ВАНИЛЬНО-
СЛИВОЧНЫЙ

АРОМАТИЗАТОР БАРБАРИС АРОМАТИЗАТОР БУРАТИНО

42

АРОМАТИЗАТОР ГРУША

АРОМАТИЗАТОР ДЫНЯ МЕДОВАЯ

АРОМАТИЗАТОР ДЮШЕС

АРОМАТИЗАТОР МЯТА

АРОМАТИЗАТОР ШОКОЛАД

АРОМАТИЗАТОР СЛАДКИЙ
ТАЙСКИЙ ПЕРЕЦ

АРОМАТИЗАТОР МЕД

АРОМАТИЗАТОР СЛИВКИ

10
КГ

АРОМАТИЗАТОР АДЖИКА

ПИЩЕВЫЕ АРОМАТИЗАТОРЫ
СЛАДКИЙ ТАЙСКИЙ ПЕРЕЦ 
И АДЖИКА



КАНДУРИН КРАСИТЕЛИ 
ЗОЛОТО И СЕРЕБРО PAKNAR

ДАННЫЙ ВИД КРАСИТЕЛЯ ОБЛАДАЕТ НЕЙТРАЛЬНЫМ ВКУСОМ 

И ЯВЛЯЕТСЯ БЕЗОПАСНЫМ ДЛЯ ЗДОРОВЬЯ, КРОМЕ ТОГО ОН 

УСТОЙЧИВ К ВЫСОКИМ ТЕМПЕРАТУРАМ И КАНУДРИН 

ПРИДАСТ ВАШИМ ПРОДУКТАМ МАГИЧЕСКИЙ БЛЕСК СЕРЕБРА, 

ЗОЛОТА. ИСПОЛЬЗУЕТСЯ В ПИЩЕВОМ ПРОИЗВОДСТВЕ ДЛЯ 

ПОВЕРХНОСТНОГО ОКРАШИВАНИЯ ИЗДЕЛИЙ (МАСТИКА, ГЛАЗУРЬ,

ШОШОКОЛАД, МАРЦИПАН, ОРЕХИ, ПЕЧЕНЬЕ, ЛЕДЕНЦЫ, МОРОЖЕНОЕ,

СИРОПЫ, МАРМЕЛАД, ЖЕЛЕ, КАРАМЕЛЬ, НАПИТКИ) В ЗОЛОТЫЕ 

И СЕРЕБРЯННЫЕ ЦВЕТА

ОПИСАНИЕ И ПРИМЕНЕНИЕ:

КАНДУРИН КРАСИТЕЛИ ЗОЛОТО
И СЕРЕБРО

СОЛОД

ПИЩЕВЫЕ ЖИДКИЕ КРАСИТЕЛИ
КРАСНЫЙ И ЧЕРНЫЙ

НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА

12 КГ

24 КГ

12 М

12 М

6 М

БУМАЖНЫЕ 

МНОГОСЛОЙНЫЕ 

МЕШКИ

43

 

КАНДУРИН ПРОСТ В ПРИМЕНЕНИИ: НАНОСИТСЯ 

НЕПОСРЕДСТВЕННО НА ИЗДЕЛИЕ КИСТЬЮ ИЛИ 

РАСПЫЛИТЕЛЕМ (В ЭТОМ СЛУЧАЕ РАЗВОДИТСЯ В СПИРТОВОМ 

РАСТВОРЕ),ПО ТРАФАРЕТУ, А ТАКЖЕ МОЖЕТ БЫТЬ 

ПРЕДВАРИТЕЛЬНО НАНЕСЕН НА ФОРМУ. КАНДУРИН ПРИДАЕТ 

ПРОЗПРОЗРАЧНЫМ НАПИТКАМ БЛЕСК.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ:

ПИЩЕВОЙ ЖИДКИЙ КРАСИТЕЛЬ 
КРАСНЫЙ И ЧЕРНЫЙ PAKNAR

ИЗДЕЛИЯ ИМЕЮТ КРУПНУЮ, НЕРАВНОМЕРНУЮ 

ПОРИСТОСТЬ И ХОРОШИЙ ОБЪЕМ; ПРИЯТНЫЙ, 

ВАНИЛЬНЫЙ ВКУС И АРОМАТ, А ТАКЖЕ СТАБИЛЬНАЯ 

СТРУКТУРА ДАЕТ ВОЗМОЖНОСТЬ ВЫРАБАТЫВАТЬ ИХ 

С РАЗЛИЧНЫМИ НАЧИНКАМИ И НАПОЛНИТЕЛЯМИ.

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

СОЛОД

НАМОЧЕННЫЕ И ПРОРОЩЕННЫЕ СЕМЕНА ЗЛАКОВ: 

ЧАЩЕ ВСЕГО ЯЧМЕНЯ, РЕЖЕ — РЖИ, ПШЕНИЦЫ, 

КУКУРУЗЫ, ТРИТИКАЛЕ. ПРОРАЩИВАНИЕ ЗЁРЕН 

ЗЛАКОВЫХ КУЛЬТУР ПОЗВОЛЯЕТ ЗАПУСТИТЬ ПРОЦЕСС 

ФЕРМЕНТАЦИИ. ДЛЯ ПРЕКРАЩЕНИЯ ДАЛЬНЕЙШЕЙ 

ФЕРМЕНТАЦИИ И УДАЛЕНИЯ ЛИШНЕЙ ВЛАГИ 

ПРОРОЩЕННЫЕ СЕМЕНПРОРОЩЕННЫЕ СЕМЕНА СУШАТ ГОРЯЧИМ ВОЗДУХОМ.

СОЛОД СЛУЖИТ ОСНОВОЙ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА 

ФЕРМЕНТИРОВАННЫХ НАПИТКОВ — ПИВА, КВАСА, 

КУЛАГИ, МАХСЫМЫ.

ОПИСАНИЕ:

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

10 КГ



МАЛЬТОДЕКСТРИН

КАРБОНАТ АММОНИЯ

НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА

СУХОЕ МЕСТО
НЕ ВЫШЕ 25 С <75%

12 М

25 КГ

35 КГ

10 КГ

24 М

12 М
БУМАЖНЫЕ 

МНОГОСЛОЙНЫЕ 

МЕШКИ

44

СОРБАТ КАЛИЯ

МАЛЬТОДЕКСТРИН

МАЛЬТОДЕКСТРИН – ПИЩЕВОЙ УГЛЕВОДНЫЙ ПРОДУКТ, 

ПОЛУЧЕННЫЙ ПУТЕМ УПРАВЛЯЕМОГО ФЕРМЕНТАТИВНОГО 

ГИДРОЛИЗА ВЫСОКООЧИЩЕННОГО КРАХМАЛА, 

ПРЕДСТАВЛЯЕТ СОБОЙ ПОРОШОК БЕЛОГО ЦВЕТА, 

НЕЙТРАЛЬНОГО ВКУСА, БЕЗ ЗАПАХА, ХОРОШО 

РАСТВОРИМЫЙ В ВОДЕ С ОБРАЗОВАНИЕМ ПРОЗРАЧНОГО 

РРАСТВОРА. ПРИМЕНЯЕТСЯ В РАЗЛИЧНЫХ ОТРАСЛЯХ 

ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ, В ПРОИЗВОДСТВЕ 

ПИЩЕВЫХ ДОБАВОК И АРОМАТИЗАТОРОВ

ОПИСАНИЕ:

ПРЕДНАЗНАЧАЕТСЯ ДЛЯ ПРИМЕНЕНИЯ В КАЧЕСТВЕ 

УГЛЕВОДНОГО КОМПОНЕНТА, СТРУКТУРООБРАЗОВАТЕЛЯ, 

ФОРМИРУЮЩЕГО АГЕНТА, НАТУРАЛЬНОГО 

САХАРОЗАМЕНИТЕЛЯ, РЕГУЛЯТОРА СЛАДОСТИ, 

СТАБИЛИЗАТОРА, НЕЙТРАЛЬНОГО НОСИТЕЛЯ ВКУСОВЫХ 

ДОБАВОК В РАЗЛИЧНЫХ ОТРАСЛЯХ ПРОМЫШЛЕННОСТИ.

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:
ИСПОЛЬЗУЕТСЯ ДЛЯ ПРИМЕНЕНИЯ В КАЧЕСТВЕ 

ПИЩЕВОЙ ДОБАВКИ (РЕГУЛЯТОР КИСЛОТНОСТИ, 

РАЗРЫХЛИТЕЛЬ) ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА ПИЩЕВЫХ 

ПРОДУКТОВ (ХЛЕБА, ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ И 

КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ). ИСПОЛЬЗУЕТСЯ КАК 

ПРАВИЛО ДЛЯ ПЕЧЕНЬЯ, КРЕКЕРОВ И ПИРОГОВ, 

НО ЧНО ЧАСТНОСТИ ИЗ ПЕСОЧНОГО ТЕСТА.

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

АММОНИЙ — ЭТО ПРАКТИЧЕСКИЙ РАЗРЫХЛИТЕЛЬ, 

НО ДЛЯ БОЛЕЕ СУХОЙ ВЫПЕЧКИ. ПЛЮСЫ АММОНИЯ В 

ТОМ, ЧТО ПОЛУЧАЕТСЯ КОМПАКТНЫЙ ЭФФЕКТ, НО ПРИ 

ЭТОМ СОХРАНЯЕТСЯ ХРУПКОСТЬ, ЛЕГКОСТЬ ПЕЧЕНИЯ, И 

НЕОБХОДИМОЕ РЫХЛОСТЬ ТЕСТА И К ТОМУ ЖЕ 

ДЛИТЕЛЬНАЯ КОНСЕРВАЦИЯ. ЗАПЕКАЯ ПЕЧЕНЬЕ, ВЫ 

БУДЕТЕ ЧУВСТВОБУДЕТЕ ЧУВСТВОВАТЬ НЕПРИЯТНЫЙ ЗАПАХ. НО ПО 

ОКОНЧАНИЯ ПРОЦЕССА ЗАПАХ ИСПАРИТЬСЯ И ПРИВКУСА 

УЖЕ НЕ БУДЕТ.

ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

СОРБАТ КАЛИЯ

ПРЕДСТАВЛЯЕТ СОБОЙ БЕЛЫЙ ПОРОШОК ИЛИ ГРАНУЛЫ 

БЕЗ ЗАПАХА С НЕЙТРАЛЬНЫМ ВКУСОМ. ХОРОШО 

РАСТВОРИМ В ВОДЕ, ВЫДЕРЖИВАЕТ ТЕРМООБРАБОТКУ, 

СПОСОБЕН БЫСТРО СМЕШИВАТЬСЯ С КОНСИСТЕНЦИЕЙ 

ПРОДУКТОВ И НЕ ВЛИЯЕТ НА ИХ ВКУС.

ОПИСАНИЕ:

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:
СОРБАТ КАЛИЯ ИСПОЛЬЗУЕТСЯ ДЛЯ ПОДАВЛЕНИЯ 

ПЛЕСЕНИ И ДРОЖЖЕЙ ВО МНОГИХ ПРОДУКТАХ ПИТАНИЯ, 

ТАКИХ КАК СЫР, ВИНО, ЙОГУРТ, СУШЁНОЕ МЯСО, 

ЯБЛОЧНЫЙ СИДР, БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ И ФРУКТОВЫЕ 

НАПИТКИ, А ТАКЖЕ В ВЫПЕЧКЕ. ОН ИСПОЛЬЗУЕТСЯ ПРИ 

ПРИГОТОВЛЕНИИ ТАКИХ ПРОДУКТОВ, КАК СИРОП ДЛЯ 

ГОРЯЧИХ ПИРОЖНЫХ И МОЛОЧНЫЕ ГОРЯЧИХ ПИРОЖНЫХ И МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ

КАРБОНАТ АММОНИЯ




